A finales de los afos 80, Pedro Garrido Luna actual presidente del
grupo toma las riendas del negocio familiar junto a su esposa
Maria Dolores Gea donde en pocos afios convierten el negocio en
una prestigiosa empresa de distribucion alimenticia de la provincia
de Alicante.

Impulsados por el espiritu emprendedor de la familia, la genera-
cion posterior, liderada por Pedro Garrido Gea, su hijo y actual
director general apuesta nuevamente por la transformacion de la
compaiia y crea asi Luga Sabores. Iniciado ya el nuevo siglo y
adaptando la compaiiia a nuevos tiempos y tendencias de mercado,
pero siempre manteniendo el mismo proposito, perseguir la exce-
lencia adecuando productos y servicios a nuevos mercados y sus
necesidades.

Para ello y ante la necesidad de tener un espacio propio dedicado al
vino crea PG WINES, que nace de la union de Luga Sabores y

(Manuel Guerra, la familia Méndez, William&Pab y Luis B.
Romero) viticultores de las mas prestigiosas Denominaciones de
origen espafiolas como son: D.O Rias Baixas, D.O Monterrei, D.O
Ribeiro, D.O Ribera del Duero, D.O Alicante, donde se crean las
siguientes marcas: O do Avo Marcelo Albarifio Rias Baixas, El
Corral del Marqués Godello- Mencia D.O Monterrei, La Gallina
Turuleca Godello D.O Monterrei, El Corral del Marqués D.O Ribei-
ro con un coupage de 5 uvas diferentes Treixadura, Godello, Alba-
rifio, Torrontés y Loureira, Salta Corrales D.O Ribera del Duero y
Porta Regia Chardonnay - Monastrel D.O Alicante. Asi como el
vermut artesano de gran calidad elaborado en Malaga con nombre
El Gallinero.

Para llegar hasta aqui ha sido necesaria una renovacion constante y

una clara apuesta por la innovacion para anticiparnos a las expecta-
tivas de mercado, asi como a sus tendencias en el mundo del vino,
asi como un servicio de distribucion excepcional.

Luis Bernardo Romero
678 95 71 66
luis@pgwines.es

BODEGA PAZO DO MAR - D.O. Ribeiro - Carretera Catrelo de Mifio Km.12.5, 32940 Fea, Provincia de Ourense
BODEGA PAZO DAS TAPIAS - D.O. Monterrei - Lugar Pazos, 197, 32618 Monterrei, Provincia de Ourense
BODEGA VIA ARXENTEA - D.O. Monterrei - Rua Albarellos, 61, 32618 Vilaza, Ourense
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Vino Blanco elaborado con la uva Godello sobre
lias de nuestro vinedo situado en Pazos-Verin, al-
rededor de nuestra Bodega. La extension del
vifiedo es de 7 hectareas plantado con las varieda-
des Godello y Mencia, la variedad Godello culti-
vada en este finca es la uva utilizada en este vino.

La elaboracion comienza con una doble seleccion

de las uvas, en vifiedo y posteriormente en
Bodega mediante una mesa de seleccion poste-
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riormente y dependiendo de las afiadas las uvas
son sometidas a un proceso de maceracion con
las pieles a baja temperatura durante un corto pro-
ceso de tiempo, posteriormente el vino se prensa
y pasa a depdsitos de acero inoxidable donde co-
menzara la fermentacion alcoholica, finalmente
permanecera en contacto con las lias finas duran-
te 5 meses antes de sacarlo al mercado.

Vino con gran cuerpo y estructura, ideal para pes-
cados grasos o al horno, asimismo marida perfec-
tamente con comida asiatica.
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Vino blanco familiar elaborado con uvas selec-
tas de la Denominacion de Origen Ribeiro. Deli-
cada combinacion de las variedades Treixadura,
Torrontés, Albarifio, Loureira y Godello, fruto

de la sabiduria acumulada en mas de 30 afios de

experiencia.

Produccion limitada. Disfrutese a una temperatu-
rade 10-12° C.

El Corral del Marqués se obtiene con uvas de los

valles del Mifio y Avia, diferentes suelos, orienta-
ciones y clima proporcionan vinos diferentes

debido a la personalidad de las variedades autdc-
tonas presentes en el coupage. La Treixadura

seria la “columna vertebral” de este vino donde

la Torrontés aportaria ligereza y facilidad en el

paso de boca, la Albarifio el cuerpo y la estructu-
ra, la Loureira sus delicados matices florales y la

Godello complementaria a la Albarifio otorgando

personalidad a la mezcla final.

El Corral del Marqués es un vino Ribeiro blanco
elaborado 100% con variedades autoctonas.
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COUPAGE DE LAS VARIEDADES
TREIKADURA - TORRONTES - ALBARINO
LOUREIRA - GODELLO

El Corral del Marqués Godello Treixadura con
uvas de la variedad 80% Godello y 20% Treixa-
dura procedentes de vifiedos seleccionados a lo
largo del Valle de Monterrei, suelos distintos,
desde los graniticos-arenosos hasta los sedimen-
tarios con esquistos proporcionan vinos distintos
que aportan matices diferentes a nuestro vino
Godello.Todas nuestras uvas son vendimiadas a
mano y seleccionadas en su momento 6ptimo de
maduracion origina unos vinos frescos y afruta-
dos con claros matices frutales (pera, melon,
frutos de hueso...).

La elaboracion comienza con la vendimia
manual de los racimos en cajas de 15 kg de capa-
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cidad, inmediatamente se transportan a la
Bodega donde se produce el prensado y el mosto
obtenido se traslada a depdsitos de acero inoxida-
ble donde comenzara la fermentacion alcohdlica
con control de temperatura, al terminar la fer-
mentacion el vino se trasiega y permanece en
contacto con sus lias finas durante tres meses
aproximadamente antes de su salida al mercado.

Marida perfectamente con tapas, como aperitivo,
aves, y pescados y mariscos y sushi.
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El Corral del Marqués Mencia se elabora con
uvas de las variedades Mencia (Tempranillo) pro-
cedentes de vifiedos seleccionados a lo largo del
Valle de Monterrei, suelos distintos, desde los gra-
niticos-arenosos hasta los sedimentarios con
esquistos proporcionan vinos distintos que apor-
tan matices diferentes a nuestro vino.

Las uvas son recogidas en pequefias cajas de 15
kg de capacidad, se trasladan inmediatamente a
la Bodega y se procesan introduciéndolas en de-
positos de acero inoxidable donde comienza un
proceso de maceracion pelicular o maceracion
con las pieles durante una semana, posteriormen-
te comienza un proceso de fermentacion alcoholi-
ca a una temperatura de 27°C durante quince
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dias aproximadamente, posteriores trasiegos y
permanencia y maduracion en el depdsito previo
a su embotellado completa el proceso.

Nuestro vino presenta un color limpido y brillan-
te con color rojo cereza de intensidad media, aro-
maticamente presenta una alta intensidad con des-
tacable franqueza varietal (cereza, grosella,rega-
liz) con una buena estructura en la boca y sin aris-
tas (acidez) pero con una clara frescura varietal.
Marida perfectamente con carnes blancas, tapas,
barbacoas o como aperitivo.
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La D.O. Monterrei es las mas joven de las denominaciones de origen gallegas, y se encuentra situada en la parte Sur-Oriental de la provin-
cia de Ourense, con una altitud media de 600 m sobre el nivel del mar sobre suelos pizarrosos, con una climatologia continental se encuentra en
una fosa tectonica de transicion entre el Noroeste peninsular y la meseta Espafola.

La D.O. Ribeiro es la tercera denominacion de origen més antigua de Espafia después de los vinos de Jerez y la Rioja, existiendo incluso do-
cumentacion de exportaciones de vino a América en el Siglo XVI.

Geograficamente se encuentra situada en la provincia de Ourense, en la parte occidental de la misma en las cuencas de los Rios Mifio y Avia,
entre las ciudades de Ourense, Ribadavia y Carballifio aproximadamente. La Altitud media es de 150m sobre el nivel del mar, la climatologia es
Atlantica-continental (veranos muy calurosos), y unos suelos de naturaleza granitica.

Dentro de esta D.O. se encuentra el lagar de pisado de uva mas antiguo de Galicia, lo que evidencia el cultivo de la vid en este valle desde tiempos

inmemoriales. Debido a todo esto, en los ultimos 20 afos se empezo la recuperacion de las variedades autoctonas Godello y Mencia, paralela-
mente a esta reconversion varietal, procesos como las concentraciones parcelarias y modernas plantaciones explican porqué Monterrei es la deno-
La mayor virtud de los vinos del Ribeiro es su facilidad en el paso de boca, es decir, invitan a beber, y tradicionalmente se emplea el coupage de minacion de origen de Galicia con un futuro mas prometedor.

diferentes variedades autoctonas en su composicion, como Albarifio, Treixadura, Torrontés y Godello principalmente.



