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BODEGAS AQVITANIA

Nace de 1la inquietud de un viticultor de
Sanxenxo, emprendedor empresarial que viendo la
evolucion de la D.O. Rias Baixas decide apostar por
este tejido empresarial, pasando del lagar domesti~-
co de casa a desarrollar una bodega moderna con
alta tecnologia enoldgica, capad de transformar
ese delicado tesoro, la uva albarifia, en un vino
aromdtico, fresco y elegante que satisface los
paladares mds delicados y exigentes. La familia
siempre se ha dedicado al mundo del vifiedo, elabordando-

0 DO AVO MARCELO ELABORACION

Es un vino Albarifio
1007 elaborado con uvas
de la subzona del Salnés
vendimiadas en su
6ptimo estado de madura-
cidén y sanitario.

La vendimia se despali-
1lla y se estruja para
luego pasarla a la
prensa neumdtica;
después el mosto se desti-
na a un depdsito a
desmangar (decantar)
durante un dia, al cabo
de ese tiempo se separa
la parte limpia con
destino a fermentacién
(18 C) y los fangos se

filtran con el filtro
vacio, Posteriormente a
la fermentacién el vino
se trasiega para separar-
lo de las lias.

El siguiente proceso es
la estabilizacién por
frio, sometiendo al vino
a 5° C en un depdsito
isotérmico durante una
semana para precipitar
los bitartratos. Al cabo
de esta semana el vino
se saca del frio filtran-
do por las tierras para
posteriormente proceder
al filtrado amicrébico y
al embotellado.

lo con mimo en casa en
barricas de madera, y
lagar antiguo de piedra y
madera, La  vendimia
siempre fue un momento
de unirse para este tipo
de tareas de campo, hijos,
nietos . Poner a funcionar
el lagar, pasar tiempo
compartiendo la elabora-

cion de un caldo estupendo
que se venderia mds tarde
a tascas conocidas y perso-
nas de a pie. Después
cambiaria el concepto poco
a poco, aumentando produc-
cion y haciendo uso de las
nuevas tecnologias, sin
perder la base,
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SITUACION DE LA BODEGA

Se encuentra situada en la subzona del Valle del
Salnés de las Rias Baixas gallegas, en la parro-
quia de Castrelo, municipio de Cambados, capital
de la uva albarifia por excelencia.

VINEDOS

Las principales explotaciones vitivinicolas de la
bodega, vifia iglesario, curras, aillos, lourido,
montarrdn, etc, se sitdian en parcelas de su entor-
no, asentadas sobre suelos graniticos donde en
algunas ocasiones, aflora a la superficie la roca
madre, son terrenos muy disgregados y dado la
naturaleza de que preceden, estdn formados por
elementos gruesos, que facilitan el drenage en
una Galicia donde la plumiometria media anual es
alta, la exposicidn al sol es perfecta cultivando
la vid en parral tipico gallego, situando las
lineas hacia el sur, en algunas parcelas tenemos
cepas de mds de cien afios que conviven con otras
mds jovenes,

UVA

Solamente  vinificamos
la wvariedad albarifio,
aunque realizamos prue-
bas experimentales con
otras variedades galle-
gas .Esta uva de grano
pequefio, racimo compacto
y color dorado estd
expuesta al sol en el
parral ventilado.

Recolecta. -Después de la
poda y un exhaustivo
reconocimiento periddi-
co siguiendo todos los
estados fenolégicos de la
vid, realizando podas en
verde y aclareos de
racimo, hacemos una
programacion de la
vendimia, donde damos
prioridad a las parcelas
mds aventajadas que
cumplan los pardmetros y

andlisis que el equipo
técnico humano determi-
ne para esa campana,
seleccionamos las cepas
que van a formar parte
del pie de cuba que
aporta cardcter y perso-
nalidad a nuestro vino.
Mimamos esos granos que
una vez machacados pone-
mos en contacto, pieles y
zumo, ese binomio perfec-
to donde la piel difunde
todos sus aromas vy
sabores en ese liquido
preciado donde obtene-
mos un mosto que fermen-
tamos a temperatura
controlada para sacar el
maximo esplendor de
cada vaya, tesoro que nos
da la naturaleza y que la
mano del hombre cuida
para llegar a buen fin,
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FICHA ANALITICA
GRADO ALCOHOLICO 125 % Vol
ACIDEZ TOTAL 74 g/l
ACIDEZ VOLATIL 054 gr/l
AZUCARES REDUCTORES 29 gr/1
PH 339
SULFOROSO LIBRE 36 mgr/L
SULFUROSO TOTAL 113mgr/1

CATA:

FASE VISUAL:
Color amarillo pajizo con leve tonalidad verdosa, limpido y
brillante, finisimo carbénico natural

FASE OLFATIVA:
Buena intensidad, citricos, pomelo, lima, ligeros balsdmicos
,anis, menta, y frutas de hueso.

FASE GUSTATIVA:
Boca, fresca, citricos, de buena intensidad, frutal, hierbas
aromdticas, con volumen, graso.
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